
AVOCADO TOAST 14€
Kρέµα παντζάρι / αυγά 
ποσέ / ντοµατίνια

+καπνιστός σολοµός  6€
+γαλοπούλα βραστή 4€
+ζαµπόν ∆ράµας 4€

CROISSANT  16€
Κρουασάν / τηγανητά 
αυγά / σπανάκι / ανθότυρο / 
τρούφα / λεµόνι

+καπνιστός σολοµός  6€
+γαλοπούλα βραστή 4€
+ζαµπόν ∆ράµας 4€

SCRAMBLED  13€
Ζυµωτό ψωµί / scrambled 
eggs / σχινόπρασο / κρέµα 
Αβοκάντο / πράσινη σαλάτα

POACHED EGGS
CARBONARA  16€
Bacon / µανιτάρια / 
croutons

eggs

 
 urban eats

SMASHED BURGER 22€
∆ιπλό µπιφτέκι / secret sauce / iceberg / 
τυρί Raclette

CHICKEN KARRAGE 14€
Gochujang / µαγιονέζα σουσάµι 

ΜΟΣΧΑΡΙΣΙΟ ΦΙΛΕΤΟ BΙΟ  55€
France/ 200 gr

ΤΑΛΙΑΤΑ BLACK ANGUS 45€
USA / 250 gr

bbq bliss

 
 salad section

QUINOA SALAD 15€
Σπανάκι / κρέµα αβοκάντο / τηγανιτό 
κρεµµύδι / πίκλα αγγούρι

CEASAR’S CRAB 29€
Ελληνικό µπλε καβούρι / Ceasar’s dressing / 
καλαµπόκι / yuzu

ΤΗΓΑΝΗΤΕΣ ΠΑΤΑΤΕΣ 
Κλασσικές  7€
Με κρέµα κατσικίσιου τυριού 9€
Τρούφα 11€

sidekick specials pasta

PUMPKIN RIGATONI 25€
Kρέµα κολοκύθας / crumble wasabi /
τυρί Pecorino 

ΓΙΑΟΥΡΤΙ 12€
Μέλι / φρέσκα φρούτα 

PISTACHIO CANOLLI 15,5€
Montee pistachio

pastry delights

brunch
M E N U

Creekstone / S.R.F / Jack's Creek

BLACK COD 35€
Πορτοκάλι wasabi / 
cress σαλάτα

 
 

cocktails

BELLINI 12€
Αφρώδης οίνος / ροδάκινο / 
λευκή σοκολάτα

PESCA VERDE (NON ALCOHOLIC) 10,5€
Lyres London dry / peach / tea mint

CAFFE D’ORO 12€
Peanut Butter / Banana whey

BLOODY MARY 16€
Finlandia / ντοµάτα / 
µουστάρδα / kimchi

*Πάντα µε µια πινελιά



Πολιτική λειτουργίας της εταιρείας µας είναι η ασφάλεια και η ποιότητα, η οποία πρέπει να παρέχεται στον πελάτη µας σε όλα τα επίπεδα. Για την επίτευξη του 
στόχου µας εφαρµόζεται σύστηµα HACCP µε πλήρη εναρµόνιση στο ∆ιεθνές Πρότυπο ISO 22000:2018 προς ∆ιασφάλιση της Υγιεινής και Ασφάλειας των 
Τροφίµων. Το σύστηµα διασφάλισης ποιότητας εφαρµόζεται σε όλα τα πιάτα που προσφέρουµε στους εκλεκτούς πελάτες µας και σκοπός µας είναι η διαρκής 
βελτίωση προκειµένου να καλύπτουµε τις συνεχώς αυξανόµενες προσδοκίες τους. Στις τιµές συµπεριλαµβάνονται Φ.Π.Α και ∆ηµοτικός Φόρος – Αγορανοµικός 
Υπεύθυνος Κωνσταντινίδης Αναστάσιος. 

Το λάδι στις σαλάτες είναι ελαιόλαδο, για τα τηγανιτά χρησιµοποιείται σπορέλαιο. Το τυρί που χρησιµοποιείται είναι φέτα. Το κρέας και τα ψάρια είναι φρέσκα 
∆ιατίθεται λίστα µε τα επίσηµα αναγνωρισµένα αλλεργιογόνα τρόφιµα Επεξηγήσεις συντοµογραφιών: Π.Ο.Π Προστατευµένη Ονοµασία Προέλευσης. Π.Γ.Ε 
Προστατευµένη Γεωγραφική ΈνδειξηBIO/ORGANIC Οίνοι από σταφύλια Πιστοποιηµένης Οργανικής Καλλιέργειας. Το κατάστηµα υποχρεούται να διαθέτει κιτίο 
παραπόνων σε 4 γλώσσες.  Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ  ∆ΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ∆ΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ 
(ΑΠΟ∆ΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟΓΙΟ).
ΑΛΛΕΡΓΙΟΓΟΝΕΣ ΤΡΟΦΕΣ: Όστρακα όπως καβούρι, γαρίδα, αστακός / Μαλάκια/ ∆ηµητριακά που περιέχουν γλουτένη / Αυγό / Γάλα / Φυστίκια και Ξηροί 
καρποί / Σέλινο / Μουστάρδα/ ∆ιοξείδιο του θείου / Σόγια / Ψάρι / Σουσάµι /Λουπίνα. Παρακαλούµε ενηµερώστε µας για τυχόν αλλεργίες. 

*Κατεψυγµένο είδος

Απαγορεύεται η κατανάλωση αλκοολούχων ποτών σε άτοµα κάτω των 18 ετών.


