
xmas
menu

ΨΩΜΙ ΜΕ
ΛΙΝΑΡΟΣΠΟΡΟ

βούτυρο miso

ΒΕΛΟΥΤΕ ΚΑΣΤΑΝΟ
καραβίδα / bisque

TARTARE ΜΟΣΧΑΡΙ 
πατάτα / foie gras / φαγόπυρο

“ΡΑΒΙΟΛΙ ΠΑΝΤΖΑΡΙ” 
αστακός / yuzu αυγολέµονο 

ΠΑΠΙΑ 
πουρές topinambur / τρούφα / 

σάλτσα Perigueux

ΠΡΟΦΙΤΕΡΟΛ 
chestnut patisserie /gianduja sauce

FLAXSEED 
BREAD 
miso butter

CHESTNUT VELOUTÉ   
crayfish / bisque

BEEF TARTARE   
potato / foie gras / buckwheat

BEETROOT “RAVIOLI”  
lobster / yuzu egg lemon

DUCK 
Jerusalem artichoke puree / 

Perigueux

PROFITEROLE
chestnut patisserie / gianduja sauce

150€150€




